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Winterschokobruch 

Wer liebt es auch in der Weihnachtszeit zu naschen?  

Hier gibt es eine Idee, wie man winterliche Schokolade zaubern kann. 

Ist auch perfekt als Weihnachtsgeschenk. 

 

Material:  

o Schokolade 

o Backpapier 

o Streusel 

o Smartis 

o Zuckeraugen 

o Salzbrezeln 

 

Zubereitung: 

1. Als erstes müsst ihr die Schokolade auf einem Wasserbad 

schmelzen 

 

2. Die geschmolzene Schokolade gebt ihr dann auf ein Backpapier 

und verstreicht dieses ein bisschen darauf.. 

 

3. Nun könnt ihr Streusel auf die flüssige Schokolade geben  

 

 

4. Rentiere können auch entstehen, indem ein rotes Smarti die Nase 

bildet, die Zuckeraugen die Augen und die Salzbrezeln das 

Geweih, wenn die Salzbrezeln groß sind könnt ihr sie auch 

halbieren. 

 



5. Nun die Schokolade trocknen lassen 

 

6. Wenn die Schokolade trocken ist könnt ihr sie aus einander 

brechen und in Tüten packen und verschenken oder gleich 

vernaschen       

 

 

 


