
Rentiermuffins 
Zutaten: 

Für den Teig: 

o 3 Eier 

o 90 g Zucker 

o 1 Päckchen Vanillezucker 

o 200 g Mehl                         

o 50 g Butter 

o ½ Päckchen Backpulver 

o 1 TL Zimt 

o 100 ml Milch 

Glasur: 

o 50 g Schokolade nach Wahl 

o Rotes Smarits 

o Minisalzbrezeln 

o Zuckeraugen 

 

Zubereitung: 

Muffins:  Ofen auf Ober/ Unterhitze 175 Grad vorheizen. 

1. Als erstes gibst du die Eier, den Zucker, den Vanillezucker und die 

Butter und rührst die Masse schaumig. 

 

2. Dann vermischst du in einer extra Schüssel das Mehl mit dem 

Backpulver und dem Zimt. 

 



3. Gebe nun die Mehlmischung und die Milch zu der 

Butterzuckereiermasse hinzu und verrühre alles zu einem glatten 

Teig. 

 

4. Auf ein Muffinblech verteilst du die Muffinförmchen und gibst in 

jedes Förmchen 2-3 EL Teig. Dann kommen die Muffins für ca. 

20 Minuten in den Ofen. (Stäbchenprobe) 

 

5. Nachdem die Muffins gebacken sind, lass sie gut auskühlen. 

 

6. In der Zwischenzeit kannst du die Schokolade in einem 

Wasserbad schmelzen. 

 

7. Nehme nun die Muffins und verstreiche mit einem Pinsel die 

geschmolzene Schokolade auf den Muffins. 

 

 

8. Klebe nun die Zuckeraugen, ein rotes Smartie und zwei kleine 

Salzbrezeln auf den Muffin, so dass ein Rentiergesicht entsteht. 

 

 

 

  

 

 

 

 


